Les entrées

Salade de feuilles folles, Vinaigrette miel et montarde @ Frs

Salade de légumes ew crus et cuits 12 Frs
Carpaccio de beeuf, truffe et foie aras 19 Frs
Tartare de danrade an citron combawa 21 Frs

Sorbet mangue passion, émulsion de céleri branche

Foie gras wi-cuit au piment d'Espelette 25 Frs
Chutvey fraise rinbarbe et brioche maison

Ev cas d'allergie alimentaire, whésitez pas a vous revseiguer anprés de notre
personnel de salle



Les Viandes

Vitello tonato, frites maison et salade

Flawn de cochon cuit en basse température 12 heures

Caramélisé a la biére noire et aunx épices
Entrectte de beenf
-échalotes confites

“Beurre ail des ours
-polvre vert

Saunce a thoix :

Tartare de beeuf traditionnel
Paiv grillé et frites fraiches

Ev cas d'allerajie alimentaire, whésitez pas a vous renseiguer aunpres de votre

100 or
200 gr
200 gr

1209r
2009r

personvel de salle

25 Frs

29 Frs

22 Frs

29 Frs
47 Frs

23 Frs
41 Frs



Les polssons

Filets de perches mewvieres, saunce tartare 1209
2009r

Gambas ew persillade, +agliatelle a la créme safravée

Les pates

W

Tagliatelles anx fomates séchées et pesto (enovese

Raviolis farcis au citron et beurre de SANYe

29 Frs
29 Frs

22 Frs

23 Frs

20 Frs



pesserts

Créwme brilée du wmoment 13 Frs
Café gourmand (3 pieces) 14 Frs
Assortiment de fromages d'ici et d'aillenrs 14 Frs
Abricots du Valais Rét an wiel, créme wmascarpone 15 Frs

Crumble et sorbet fraise mélisse
Coeutr conllant an chocolat de Madmasmr 15 Frs

Sorbet arrosé 13 Frs
Abricot, poire, framboise, citron

Glace* 4.- Frs
Vauille, chocolat, pistache, rihum-raisin, caramel, café, fraise

Sorbet* A~ Frs

Abricot, poire, framboise, citron, mangue passion



La carte des aolfenrs

Buraer du chef, pain brioché an sésame 25 Frs

Roastbeef froid, sauce tartare 29 Frs

Tagliatelle anx vongoles et seiches 25 Frs
Les salades

Salade de poulpe aun paprika fumé 25 Frs

Salade Terre e+ Wer 27 Frs

Homard et ris de veau, crudités, Vinaigrette mariniére

J
La carte des enfants

Pates wature @ Frs
Nuggets de poulet maison avec frites 14 Frs

Steak Haché avec frites 14 Frs



Wenn 3 notes

Composé Votre menu en trols temps
Parmi les plats de la carte
Selon vos envies

Petite faim ©3 Frs
Grande faim 79 Frs

Accord met et vin (2 verres de vin)
" 19 Frs




Provenawnce

Fole gras

Ris de veau

Vitello de veau
Entrecste de beenf
Carpaccio de boeunf
Roastheef
Tartare de beenf
Steak haché de lceuf
Poulet

Porc

Howmard

Perches

Daurade

Pan

Fravce
Suisse
Suisse
Paraguay
Paraguay
Paraguay
Suisse
Suisse
Suisse
Suisse
Etats-Unis
Poloame
Turduie
Suisse/Allemague

Les mets proposés sur cette carte sont entierement élaborés sur place o
partir de produits bruts et traditionnels de cuisine selon les critéres du label
Fait Waison établi par la fédération romande des consommateurs

(FRC, Gastrosuisse, la semaine dut goitt & slowfood)
Les mets mardués d'un * sur la carte ve répondent pas aux exigences du Label



Blenvenue

Une expérience culinaire gourmande
Dans un lien insolite plein de magie
An Ceenr du Gros de NVaud

Deputis 2017 nous avons le plaisir de vous accueillir
AU restaurant du Golf Pu Domaine Du Brésil,

Notre chef Jérdme Rochat vous propose uve cuisine créative an fil des
saisons qui Sera satisfaire les plus gourmands, petits & grands.

Nous Vous souhaitons de passer uv agréable moment,
£t bowne dégustation |

Wélanie & Jérome




