
 

 

Nos plats du Jour du 28 février au 1er mars 
 

 

Ravioli ricotta épinard aux aubergines grillées et basilic  19.-Frs 
 

Fricassée de veau aux champignons      21.- Frs 
 

Pavé de saumon à l’estragon       24.- Frs 

 

Dessert du Jour 5 Frs 
 

 

 

 

Les entrées 
 

Salade de feuilles folles        6.- Frs 
 

Salade de légumes crus et cuit      12.- Frs 
 

Bisque de homard maison        18 Frs 

Œuf parfait cuit à 64 °C et son huile d’estragon 

 

 

Les plats 

 
 

 

 

Burger du chef, avec frites fraîches     25.- Frs 
 

Tartare de bœuf        

Pignon de pin, huile basilic,      120gr 33 Frs 

Roquette, et tuile de parmesan    200gr 41 Frs 

Pain grillé et frites fraîches 
 

Filets de perches meunières      120gr 29.- Frs 

Sauce tartare, salade et frites fraîches   200gr 39.- Frs 

 

 
Provenance 

Agneau suisse/saumon Norvège/perches Pologne 

Bœuf suisse/ Homard Etat-Unis 

 

 


