Les entrées

Saladine du cueilleur 19 Frs
Noix, fruits secs, champignons, Vinaigret+e figues

Velouté de couraes Butternut 1% Frs
Emulsion aunx noisettes torréfiées

Terrine de chevreuil créme fraiche aunx fives herbes 22 Frs
Chutmey de coivg

L'cenf parfait cuit a G4°¢C, 25 Frs
WMousseline de chou-fleur a la truffe, champiguons et pain ayrillé

Bv cas d'allergie alimentaire, whésitez pas a vous renseiguer anpres de votre
Persovnel de salle



La chasse

Civet de chevreuil an viv rouge 24 Frs
Tagliatelles fraiches

Joues de cert confites aux airelles 41 Frs
Supréme de faisan et sa fricassée de champignons 43 Frs
Filet mignon de marcassin, beurre de chasse A7 Frs
Selle de chevreuil, sauce gravd-vevenr @2 Frs

Minimum denx persounes

Nos plats sont accompagués d'une aarniture chasse revisitées
Et de spatlzis wmaisow



pesserts

Café aourmand &' antomne 15 Frs
Vermicelles de wmarrons, meringue et chantilly 15 Frs
Déwme pomime cavvelle, crémenx vauille 16 Frs

Piscuit nolsette

Coeutr conlant chocolat, sorbet poire 16 Frs
Sorbet arrosé 12 Frs
Abricot, poire, framboise, citrov

Glace* 4.- Frs
Vauille, chocolat, pistache, rihum-raisiv, caramel, café, fraise
Sorbet* 4.- Frs

Abricot, poire, framboise, citron, mangue passion



La carte des aolfenrs

Le buraer du chef, servi avec frites fraiches 25 Frs
Filets de perches meuviéres, sauce tartare 12091 29 Frs
Frites fraiches et salade verte 2009r 24 Frs
Tartare de beeuf, pain gyrillé 12,009 21 Frs

Salade et frites fraiches 2009r 249 Frs

La carte des enfants

Pates nature @ Frs

Nuggets de poulet maison avec frites 14 Frs

Steak Haché avec frites




Meunu petite faim

Pour les petits appétits dqui souhaitent profiter de déguster vos plats de
chasse, nous proposons de composer Votre menn (selle de chevreuil non compris
dons loffre) qui vous sera servi en petite duantité

@2 Frs
(Entrée plat et dessert)

Les mets proposés sur cette carte sont ewtierement élaborés sur place a partir de
produits bruts et traditionnels de cuisine selon les critéres du label
Fait Maison établi par la fédération romande des consommateurs

(FRC, Gastrosuisse, la semaine du goitt & slowfood)
Les mets mardués d'un * sur la carte ve répondent pas anx exigevces du Label



